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고품격 품질을 자랑하는

조흔와이너리
천혜의 자연조건을 갖춘 농가에서 기른

포도를 사용하여 와인을 만듭니다.

저희                  는

항상 고객님의 눈높이에 맞춰서

깐깐하게 와인을 만들며 한번 구매하신 고객님들은

이미 단골이 되어서 재 구매를 해주십니다.

그 만큼 맛과 품질에 만족하셨다는 얘기 입니다.

조흔와이너리는 도심에서 5분 정도만 걸어 들어가면

만날 수 있는 도심 속 포도밭의 목가적 풍경속에 있습니다.

특히 당도가 높고 맛이 좋기로 유명한 포도만을 고집합니다.

최근에는 와이너리 옆에 숙박이 가능한 펜션을 짓고

체류형 와인 투어를 시작했습니다.

주질 연구에 끊임없는 도전을 멈추지 않고 좋은 와인

만들기에 주력하고 있는 조흔의 와인은 서울, 대전,

동대구역에 개점한 중소기업명품마루와 농협에 주로

판매되고 있으며 각종 주류 박람회나 엑스포에도

빠지지 않고 출품하고 있습니다.

지하와 지상1층, 총 2층으로 건축된 펜션은

2가족 8명정도가 묵어갈 수 있는 공간이 있고,

조리시설을 갖추고 있어서 직접 요리를 해먹을 수 있으며

옥상에서 와인파티를 할 수 있습니다.

최근 수제맥주를 만들기 시작하여 다양한 수제 맥주도

맛 볼 수 있습니다.

1등 와인으로 자리 잡기 위해서 조흔와이너리는

꾸준히 노력하겠습니다.

감사합니다.

와인 준비물Step 1

와인 보관법
코르크를 거꾸로 끼우고 와인병을 세워서 보관해 주세요~
한번 오픈한 와인은 2~3일 내 드세요.

와인 활용법
맛이 변한 와인은 요리에 활용해보세요.

와인 보관 및 활용법Step 3

와인 즐기는 방법

오시는 길

단포교 →

기아자동차

조흔와이너리
JOHEUN WINERY

타이어뱅크

영천소방서

조교 삼거리신망정 사거리← 시청

영천동부
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경북 영천시 조교동 267 (경상북도 영천시 조흔달길 22-53) 

Tel : 054)331-3457   /   H.P : 010-2506-4577

냉장 보관으로
적정 온도를 맞춘 와인
레드 와인 - 1시간
화이트 와인 - 2시간 반

와인의 종류별 와인 잔
레드 와인 - 볼이 넓은잔
화이트 와인 - 볼이 좁은 잔
샴페인 - 길고 날렵한 잔

와인별 음식 궁합Step 2

모든 와인에는

바게뜨나 크래커만

곁들여도 충분합니다.

고기 종류에는

레드와인이

잘 어울립니다.

생선 종류에는

화이트와인이

잘 어울립니다.

샴페인에는 가벼운

애피타이저나 샐러드가

잘 어울립니다.

TIP 가장 중요한 건 자신의 기호에 매칭하는 것 입니다.

대말 와인의 유래
조흔의 “홀스타”는 본래 영천의 대말와인을

부드럽게 변형시켜 만든 와인으로

영천의 대말은 본래 영천 재래시장에

5일장이 섰는데 대와 말을 후게 준다는 뜻에서

유래되어 지금의 남성의 상징인 “대말”로 바뀌었다.

인심이 후하다는 뜻, 사랑은 나누는 와인,

사랑과 힘이 넘치는 영천대말에서 유래되었습니다.
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	 6차산업 인증 와이너리



•기     간 : 연중

•인 원 수 : 5인 이상

•체험시간 : 1시간

•비     용 : 1만 3천원

•내     용 : 와인증정 500㎖, 시음, 설명

와인체험 A

•기     간 : 연중

•인 원 수 : 5인 이상

•체험시간 : 30분

•비     용 : 5천원

•내     용 : 시음, 설명

와인체험 B

•기     간 : 8월 중순~11월 초

•인 원 수 : 5인 이상

•체험시간 : 1시간 30분

•비     용 : 2만 5천원(포도 2kg 포함가격)

•내     용 : 와인증정 500㎖, 시음, 설명

와인만들기

포도의 고장 영천에서 내가 딴 포도로
나만의 와인을 만드는 소중한 추억!

와이너리 체험과 영천의 아름다운 명소를
둘러보는 와인투어 프로그램에 참여해보세요!

조흔와이너리 와인투어

조흔 선물세트

12%
조흔레드 750㎖
+ 조흔화이트 500㎖

포도의 당을 동결·추출·발효하여 만든 조흔만의 독창적인 

고농축 아이스와인 입니다. 포도의 풍부한 향을 그대로 압축 

시킨 와인의 달콤함이 가슴 설레게 만들어 드립니다.

아이스크림이나 식후 디저트에 잘 어울립니다.

조흔 아이스와인

12% / 375㎖
영천 머루포도(MBA) 100%

스위트

100% 평천 친환경 블루베리로 담은 와인으로 아주 특별한  

분이나 여성을 위한 와인입니다.

조흔 블루베리

14% / 375㎖
영천 블루베리 100%

100% 친환경 머루포도를 11월 초 서리가 내릴 때 수확하여 

당을 첨가하지 않고 발효한 와인입니다. 20도 내외에서 발효   

되며 2차 젖산 발효를 거치면서 풍부한 아로마틱 향이 생성되고 

1년의 오크숙성으로 깊은 오크향이 우러나와 부드럽고 과일 

향이 풍부합니다. 고기류나 기름진 음식에 잘 어울립니다.

조흔 레드

12%
750㎖ / 500㎖
영천 머루포도(MBA) 100%

드라이 오크숙성

100% 친환경 거봉 포도를 9월에 가장 당도가 올랐을 때 수확

하여 발효한 와인입니다. 100% 천연당을 저온건조시켜 발효 후 

저온숙성시켜 풍부한 산과 달콤한 과일향과 아로마틱한 부케

향을 냅니다. 해산물이나 생선류 음식에 잘 어울립니다.

드라이

100% 친환경 머루포도를 11월 초 서리가 내릴 때 수확하여 

당을 첨가하지 않고 발효한 와인입니다. 20도 내외에서 발효   

되며 2차 젖산 발효를 거치면서 풍부한 아로마틱 향이 생성되고 

1년의 오크숙성으로 깊은 오크향이 우러나와 부드럽고 과일 

향이 풍부합니다. 고기류나 기름진 음식에 잘 어울립니다.

조흔 레드

11.5%
750㎖ / 500㎖
영천 머루포도(MBA) 100%

드라이 오크숙성

100% 친환경 거봉, MBA 포도를 9월에 가장 당도가 올랐을 때 

수확하여 발효한 와인입니다. 100% 천연당을 저온건조시켜 

발효 시켜 풍부한 산과 달콤한 과일향과 아로마틱한 부케향을 

냅니다. 해산물이나 생선류 음식에 잘 어울립니다.

조흔 화이트

12%
750㎖ / 500㎖
영천 머루포도(MBA)+거봉

미디엄 마이너 드라이

100% 친환경 머루포도를 10월 중순 포도가 달콤하고 풍부한 

과일향이 우러나올 때 수확하여 발효시킨 와인입니다.

루비빛 와인색과 풍부한 과일향이 조화를 이루어 가볍게 마실 수 

있고 연인을 위한 와인입니다.

12% / 750㎖
영천 머루포도(MBA) 100%

조흔 로제 스위트

MBA를 최고의 방법으로 블렌딩 한 것으로 독창적인 제조방법을 

접목해 아마로네 제조방법(겨우내 건조시켜 발효한) 소량생산의 

프리미엄 와인입니다. 진한 루비색으로 농익은 과일 향과 오크의 

풍미와 산미가 살아있는 와인입니다. 붉은 색 계통의 육류와 

잘 어울립니다.

홀스타 레드
(별 헤는 말)

13.5% / 750㎖ 
영천 머루포도(MBA) 100%

미디엄 마이너 드라이

오크숙성

홀스타 화이트
(포은과 말)

12% / 750㎖
영천 거봉 100%

다양한 종류의
와인으로

선물, 포장
가능합니다.


